


一亥11 干し
r —一亥II干しとは・ ． に ----------------------�
l 保存のためでなく旨昧を凝縮させるため、 ほんの数時間（一亥1|）干した

l 限リなく生に近い、 カネマス自家製の一夜干しです。 地下7|くに昆布出汁、

l 
| 

海7|＜塩と純米酒｀ 米酢を合わせた出汁に漬け込み｀ 薄塩に1士上げました。
l 
| 

I 保存食ではない、 ふんわリジュ ー シ ー な壱材の味をお楽しみください。 | 

L - -

一亥 II 干し

盛リ合わせ M

1,650 円
2~3人前の盛り合わせになります。
内容は季節、仕入れにより変わります。
※画像はイメ ー ジてす。

一 亥II干しげ？

単品でも注文
できます750 円～

本日の 一 刻干しは、店頭黒板にて
ご確認ください。

その他•干惰

-- _J 

一亥II干し

盛リ合わせ s

1,250円

1~2人前の盛り合わせになります。
内容は季節、仕入れにより変わります。
※画像はイメ ー ジて

‘

す。

※その他店頭黒板にてご確認
く ださい。





鯖


	toto_menu1_co.pdf
	toto_menu2_co.pdf
	toto_menu3_co.pdf
	toto_menu4_co.pdf



